




Due to the r isk of foodborne i l lness , the consumption of raw and/or undercooked 
foods is at the discretion of the consumer. Our food is made in shared kitchens , 
so i t  may contain traces of any al lergen l isted here . Please contact our staff to 
provide you with the best options . I f  you have any al lergies , dietar y restr ic t ions , 
or al imentar y intolerance, please inform your ser ver. See symbols below for 

food contents . 

Por la probabil idad de r iesgo de intoxicación al imentar ia el consumo de 
al imentos crudos y/o poco cocidos es responsabil idad de quien los consume. 
Nuestros al imentos se real izan en cocinas compar tidas , por lo que pueden 
contener trazas de cualquier alérgeno aquí indicado. Agradecemos informes 
a nuestro staff para br indar te las mejores opciones . Si t ienes alguna alergia, 
intolerancia y/o restr icción al imentar ia por favor informa a tu mesero. Consulta 

los símbolos más abajo para el contenido de los al imentos .

Your well-being is our pr ior i t y. We encourage you to choose healthy options 
dur ing your stay, and explore nutr i t ious and del ic ious dishes at our restaurant . 

Tu bienestar es nuestra pr ior idad. Te invitamos a elegir opciones saludables 
durante tu estancia, descubre platos nutr i t ivos y del ic iosos en nuestro 

restaurante .
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I N S A L A T E

INSALATA CAPRESE
Classic tomato and mozzarella cheese with olive 

oil and basil.

Ensalada clásica caprese de tomate y queso mozzarella con 
aceite de oliva y albahaca.

INSALATA DI PERE CON RUCOLA E 
CREMA DI GORGONZOLA

Pear slices and arugula topped with creamy 
gorgonzola cheese dressing and crispy 

caramelized nuts.

Peras laminadas y arúgula aderezadas con una cremosa salsa 
de queso gorgonzola y nuez caramelizada crujiente.

INSALATA DI PROSCIUTTO
Lettuce mix, prosciutto, caramelized nuts, 

balsamic vinegar, goat cheese.

Ensalada de lechugas mixtas, prosciutto, nuez caramelizada, 
balsámico, queso de cabra.

LATTUGA E PARMIGIANO REGGIANO
Romaine lettuce heart, creamy parmesan, toasted 

bread with anchovies, citronette.

Corazón de lechuga romana, cremoso de parmesano, pan 
tostado con anchoas, citroneta.
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A N T I P A S T I

FRITTO DI SEPPIA CON SALSA 
ARRABIATA

Marinated calamari rings in fine herbs with 
arrabbiata sauce.

Anillos de calamar marinados en finas hierbas
con salsa de arrabiata.

PROVOLONE “IN CARROZZA”
Egg battered, melted provolone cheese with 

tomato sauce.

Aperitivo de queso provolone fundido y capeado,
con salsa de tomate.

CARPACCIO DI CARNE
Thinly sliced beef filet with arugula, parmesan 

cheese, and a caper emulsion.

Láminas de res con arúgula, parmesano,
y emulsión de alcaparra.

CREMA DI RICOTTA CON FORMAGGIO
DI PECORA

Creamy ricotta cheese and goat cheese, truffled 
honey, figs, walnuts and herb bread.

Cremoso de queso ricotta y queso de cabra, miel trufada, 
higos, nuez y pan de hierbas.
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Z U P P E

SPUMA DI FUNGHI TARTUFATI
Mushroom cappuccino with a pinch of truffle.

Capuchino de hongos con aroma de trufa blanca.

ZUPPA DI POMODORO E BURRATA
Tomato soup, croutons, basil oil

and creamy burrata.

Sopa de tomate, croutones, aceite de albahaca
y cremoso de burrata.
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R I S O T T O

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
Risotto with seafood mix, garlic, white wine

and fresh parsley.

Risotto con mix de mariscos, ajo, vino blanco y perejil fresco.

RISOTTO VEGETARIANO
Risotto with broccoli, mushrooms, garlic, spinach, 

onion, white wine with truffle oil.

Risotto con brócolis, champiñones, ajos, espinacas, cebolla, 
vino blanco con aceite de trufas.
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P A S T A

SPAGHETTI ALL'ARAGOSTA
CON SALSA DI POMODORO

Spaghetti served with with Italian pomodoro 
sauce, sauteed lobster au basil au white wine.

Espagueti servida en una deliciosa salsa de tomate italiano, 
salteado de langosta, al vino blanco y albahaca.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Spaghetti with parmesan cream and crispy 

guanciale Carbonara style.

Espagueti con crema de parmesano y guanciale crocante al 
estilo Carbonara.

LINGUINI AGLI SCAMPI IN
SALSA DI ALFREDO

Linguine with shrimp in Alfredo sauce.

Lingüini con camarones en salsa Alfredo.

PAPPARDELLE AI FUNGHI
Homemade pappardelle pasta, mushroom ragout 

and parmesan cheese.

    Pasta pappardelle hecha en casa, ragout de hongos
y queso parmesano.
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TAGLIATELLE RAGOUT
Beef ragout with tomato sauce,

basil and red wine.

Ragout de res con salsa de tomate, albahaca y vino tinto.

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Pasta sheets with beef ragout and melted cheese.

Láminas de lasaña con ragout de res y queso gratinado.

PENNE AL POMODORO
Penne in pomodoro sauce with fresh basil, olive 

oil and parmesan cheese.

Penne en salsa pomodoro con albahaca fresca,
aceite de oliva y queso parmesano.
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S E C O N D I  P I A T T I

FILETTO DI CARNE CON CROSTA DI 
FUNGHI ALLA SALSA DI MARSALA

Beef heart fillet in a mushroom and mustard crust, 
accompanied by mashed potatoes and
Marsala wine and mustard reduction.

Corazón de filete de res en costra de hongos y mostaza, 
acompañado de puré de papas y reducción

de vino Marsala y mostaza.

POLLO ALLA PARMIGIANA
Breaded chicken breast gratinated with cheese, 

served with pomodoro pasta.

Pechuga de pollo empanizada gratinada con queso
y servida con pasta pomodoro.

OSSOBUCO DI AGNELLO BRASATO
Braised lamb ossobuco served over white wine 

risotto, with a veal jus reduction.

Ossobuco de cordero braseado, servido sobre un rissoto al 
vino blanco, jugo corto de ternera.

SALMONE ALL’ARRABBIATA
Seared salmon fillet in arrabiata sauce 

accompanied by sautéed broccoli in olive oil, 
chilli pepper, garlic, Maldon salt and Kalamata 

olive tapenade.

Filete de salmón sellado en salsa arrabiata acompañado de 
brócoli salteado en aceite de oliva, guindilla, ajos, sal Maldon y 

tapenade de aceituna Kalamata.
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L A  N O S T R A  P I Z Z A

PIZZA MARGHERITA
Tomato sauce, mozzarella cheese, basil.

Salsa de tomate, queso mozzarella, albahaca.

PIZZA MI CARISA
Mozzarella cheese, arugula, grana padano 

shavings, prosciutto and basil.

Queso mozzarella, arúgula, lámina de grana padano,
prosciutto y hoja de albahaca

PIZZA PEPPERONI
Pizza with tomato sauce, mozzarella

cheese and pepperoni.

Pizza con salsa de tomate, queso mozzarella y pepperoni.

PIZZA DIAVOLA
Tomato sauce, mozzarella cheese, basil,

spicy salami and peperoncini.

Salsa de tomate, queso mozzarella, albahaca,
salami picante y peperoncino.
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PIZZA 4 FORMAGGI
Pizza bianca with mozzarella, parmesan, 

provolone and ricotta cheese.

Pizza bianca con mozzarella, parmigiano,
provolone y queso ricotta.

FUNGHI E TARTUFO
Mushroom, truffle oil, mozzarella

and parmesan cheese.

Hongos, aceite de trufa, mozzarella y parmesano.

PIZZA SCAMPI
House pesto, shrimp in garlic oil, cherry tomato 

and basil.

Pesto de la casa, camarones en aceite de ajo,
tomate cherry y albahaca.

SENZA GLUTINE E VEGETARIANA
Tomato, mozzarella, arugula, and

a gluten-free base.

Tomate, mozzarella, arúgula y base sin gluten.
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D O L C I

“CIOCCOLATO” CAPRESE
Capri chocolate cake served with

“Gelato al fior di latte”.

Pastel de chocolate de Capri servido con
“Gelato al fior di latte”.

TIRAMISÚ
Mascarpone cheese mousse, sponge cake with 

espresso coffee and Marsala wine.

Mousse de mascarpone, bizcocho con
café expreso y vino Marsala.

PANNA COTTA AL FRUTTO
DELLA PASSIONE

Passion fruit panna cotta.

Panna cotta de maracuyá.
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CROSTATA AL LIMONE
Lemon tart with glazed Italian merengue.

Tarta de limón real, merengue italiano glaseado.

AFFOGATO VERANDA
Vanilla ice cream with espresso.

Helado de vainilla con café expreso.

GRANITA AL LIMONE CON LIMONCELLO

Traditional Sicilian dessert with a crystalline 
texture, made with fresh lemon juice and a vibrant 

touch of Limoncello liqueur.

Tradicional postre siciliano de textura cristalina, elaborado con 
jugo de limón real y un toque vibrante de licor de “Limoncello"
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