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20°N 105°W

1" ANIVERSARIO

CELEBRACION DE SABORES

SEMANA 1
Sept 1 - 6: Occidente (Nayarit y Jalisco)

SEPT 1

?:30 a.m. - Playo
Ritual de Ojos de dios

8:00 p.m. - Rooftop Alto 20° 105°
Fiesta de Aniversario 20° 105°

ARTISTAS INVITADOS

Para celebrar este primer aniversario, los artistas Emilio Lopez y Miguel Castillo unirdn su talento

y conocimiento ancestral en una pieza conmemorativa de estilo Wixdrika.

AN

Emilio Lépez Bautista Miguel Castillo
Artesano Wixérika de Jalisco. Desde los 10 Disefiador, ilustrador y muralista acapulquefio.
afios elabora arte huichol de vibrantes colores Su arte se inspira en la naturaleza'y sus raices
para apoyar a su familia y difundir su cultura. mexicanas para sacar una sonrisa a quienes
lo observan.

6:00 p.m. - Restaurante Agua Madre
Cena entre Mar y Agave

CHEFS INVITADOS

Josue Martinez

Originario de Xalisco, Nayarit, y cofundador de

Mauka y Makai. Crea cocina contemporénea

conectada con el mar, la comunidad y los
ingredientes locales.

Sebastidn Renner

Originario de Tapalpa, Jalisco, y cofundador de

Mckai y Mauka. Formado en Nueva York y

Europa, su propuesta destaca los productos de
temporada y los sabores del Pacffico.

SEMANA 2
Sept 7 - 13: Suroeste (Oaxaca, Guerrero y Chiapas)

SEPT 8

8:00 p.m. - Café Inez
Hilorama

SEPT 12

8:00 p.m. - Rooftop Alto 20° 105°
Coctel de Arte Neon

ARTISTA INVITADO

Josué Alejandro
Veldzquez Sahagin

Artista mexicano que explora la identidad y

nostalgia mediante art toy, escultura 3Dy procesos

arfesanales, creando piezas que infegran arte,
disefio y experiencia.
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SEMANA 3
Sept 14 - 20: Noreste (Coahuila y Nuevo Leén)

SEPT 15

8:00 p.m. - Sayulita
Fiesta de Independencia

SEMANA 4
Sept 21 - 27: Sureste (Campeche, Quintana Roo y Yucatdén)

SEPT 22
@:30 p.m. - Piscina Pacffico

Espectaculo Prehispanico

SEPT 25

8:00 p.m. - Café Inez
Decoracion de Alebrijes

SEPT 26

6©:00 p.m. - Restaurante Agua Madre
Cena fuego y sabor del norte

CHEF INVITADO

Hugo Sandoval

Chef originario de Coahuila con formacién en

cocinas como Pangea y El Celler de Can Roca.

Hoy lidera la cocina de Hacienda San Lorenzo

(Casa Madero), combinando ingredientes locales
con experiencia internacional.,
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SEMANA 5
Sept 28 - 30: Oriente (Hidalgo, Puebla, Tlaxcala y Veracruz)

SEPT 30

8:00 p.m. - Café Inez
Clase de Canvas
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